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Festiwalu Smaku 2010 w Grucznie

Zastosowano naste¢pujace kryteria oceny

l.

Naturalnosé

— naturalna, nie przemystowa metoda wytworzenia,

— brak przemystowych dodatkow.

Smak

— charakterystyczny, bez zafatszowan, dla danego rodzaju produktu,

— harmonia i zrownowazenie smaku produktu.

. Wyglad

— charakterystyczny dla prezentowanego rodzaju produktu,

— SposOb prezentacji w czasie oceny.

Lokalnos$¢

— pochodzenie surowcoOw wykorzystanych do wytworzenia produktu,
— wykorzystanie lokalnego know-how.

Dostepnos¢ na rynku

— preferencja dla produktow wytwarzanych na rynek.



